Cutsine du

i & bt YO MENUS 4 COMPOSANTS

FR 57089067 CE

SEMAINE 02 DU 08 AU 12 JANVIER 2024

LUNDI | MARDI  MERCREDI JEUDI VENDREDI

ENTREE Beﬁe‘ra’ves Potage pc?f:,ron ou
persillees crudites
Omelette sur lit de  Emincé de boeuf au Boudin noir aux  Aiguillette de poulet Blanquette de colin
PLAT PRINCIPAL . . .
tomate paprika pommes a la toscane sauce oseille
ACCOMPAGNEMENT ‘Caroﬁes a ’C,' Curry de ’ entilles Purée de butternut Trio de légumes R'Z./ poelee
cremes persillees aux poivrons hivernale
PRODUIT LAITIER Tomme noire Carré de I'Est Yaourt nature sucré
. Compote de
DESSERT Yaourt mixé Galette chllgs’:ro:s des pommes a la Clémentine Creme chocolat
vanille
REPAS VEGETARIEN Idem menu Kefta coriandre : N , Tomate farcie
. . Picoussel Aiguillette de ble L za .
(Plat principal) standard menthe vegetarienne

Pain « Le Petit Ecolier » du MOF  #:
Nos menus sont susceptibles de varier selon les approvisionnements.
Nos viandes bovines, porcines, ovines, caprines, ou volailles sont d'origine France ou Union Européenne
Nos plats peuvent contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances. Pour toute information, merci de contacter votre direction.
Toute I'équipe de la cuisine vous souhaite un bon appétit !



